
HANNO 
LA GIUSTA DOSE 
A RISCHIO ZERO.

A ogni tipo 
di Volume Bollato 
corrispondono due bicchieri
esatti di vino a testa.
E due bicchieri di vino 
non hanno mai fatto male 
a nessuno...
se il vino è buono. 
Bevendoli a pasto 
si sta ampiamente sotto 
i limiti di legge consentiti. RISPARMIANO 

SU TUTTO, 
MA NON SUL VINO 
CHE CONTENGONO.

Sono di vetro 
riciclato all’85%.

Hanno un’etichetta
piccolissima.

Tutte le informazioni
di legge sono sul retro.

OSPITANO 
VINI PREZIOSI, 
MA NON CARI 

PER QUEL 
CHE VALGONO.

SERRALUNGA D’ALBA BAROLO, 
MARNE BRUNE NEBBIOLO D’ALBA,

LA LEPRE DOLCETTO DI DIANO D’ALBA, 
BRICCOTONDO PIEMONTE BARBERA, 

PRADALUPO ROERO ARNEIS.

PERFETTO
PER 2 PERSONE

PERFETTO
PER 4 PERSONE

PERFETTO
PER 6 PERSONE

È un progetto 
Fontanafredda/Saint-Gobain Vetri.

Le nuove bottiglie “Volumi Bollati” 
sono state realizzate da

con l’85% di vetro riciclato.

NUOVI 

“VOLUMI BOLLATI”
FONTANAFREDDA  

Bere Meno, Bere Meglio

SERRALUNGA D’ALBA



0,5 L 1 L 1,5 L

BRICCOTONDO
PIEMONTE DOC
BARBERA

UVA DA CUI È PRODOTTO:
Barbera

AFFINAMENTO: 
botte 5 mesi

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
15-16 °C

GRADAZIONE ALCOLICA:
13% vol

0,5 L 1 L 1,5 L

PRADALUPO
ROERO ARNEIS
DOCG

UVA DA CUI È PRODOTTO:
Arneis

AFFINAMENTO: 
acciaio 4-5 mesi;
bottiglia 2 mesi

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
10 °C

GRADAZIONE ALCOLICA:
12% vol

0,5 L 1 L 1,5 L

MARNE BRUNE
NEBBIOLO D’ALBA
DOC

UVA DA CUI È PRODOTTO:
Nebbiolo

AFFINAMENTO: 
botte 24 mesi;
bottiglia 4 mesi

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
15-16 °C

GRADAZIONE ALCOLICA:
13,5% vol

0,5 L 1 L 1,5 L

LA LEPRE
DOLCETTO DI
DIANO D’ALBA
DOC

UVA DA CUI È PRODOTTO:
Dolcetto

AFFINAMENTO: 
acciaio 4 mesi

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
15-16 °C

GRADAZIONE ALCOLICA:
13,5% vol

0,5 L 1 L 1,5 L

Nuova linea “VOLUMI BOLLATI”
Fontanafredda rimette in discussione i formati con nuove bottiglie.

3 formati per 5 vini, preziosi ma non costosi.

SERRALUNGA
D’ALBA BAROLO
DOCG

UVA DA CUI È PRODOTTO:
Nebbiolo

AFFINAMENTO:
botte 24 mesi;
bottiglia 12 mesi

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
18 °C

GRADAZIONE ALCOLICA:
13,5% vol

SERRALUNGA D’ALBA


